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ABENDKARTE

DINNER MENU

OFFNUNGSZEITEN | OPENING HOURS
07:30 - 22:00 UHR

KUCHENZEITEN | KITCHEN HOURS
07:30 - 10:30
18:00 - 21:00

TRIFORET Alpinresort GmbH
Hutterer Béden 70 - 4573 Hinterstoder - Osterreich
+43 7564 93013 - info@triforet.at - wew triforet.at -
Alle Preise verstehen sich in Eurg und sind inklusive aller gesetzlichen Abgaben



Vorspeisen &
kleine Gerichte

KLEINE SaLaT Bowl e 6.5

TomaTEN TERRINE c.G 14.5

Schaffrischkése von Hofkdserei Frech, Vorderstoder| rote Riben | Krautersalat

RinpeER CaARPACCIO Ac 16.5

marinierte Eierschwammerl | Grana Padano | Ruccola



Appetizers &
small dishes

SmaLL SaLap BowL M.C 6.5

]

TomaTto TERRINE s 14.5

Fresh sheep cheese from Hofkdserei Frech, Vorderstoder | beetroot | herb salad

Beer Carpaccio Ac 16.5

Marinated chanterelle mushrooms | Grana Padano | arugula



Suppen

RINDERKRAFTSUPPE AC.G.M.L 715

mit gebackenen Leberknbdeln

RINDERKRAFTSUPPE A 715

mit Kasprefknodel

TAGESSUPPE AC.GL 7.0

Kindergerichte

ALCG,

WIieENER ScHNITZEL voM HUHNERFILET AC GO 16.0

Pommes | Zitrone

SPAGHETTI Pomoboro oDER BOLOGNESE I 14.0



Soups

Beer BroTH 75

AC G M,L
With fried liver dumpling

Beer BroTH KL 75

With cheese dumpling (Kasprelknédel)

SOouP OF THE DAY S 7.0

Kids dishes

Pancake STrIPE Soup @ e 6.0
(Clear beef broth) ST

WIENER ScHNITZEL FROM CHICKEN BREAST iy e Pl

French Fries | Lemon

SPAGHETTI PomMoborRO orR BOLOGNESE K 14.0

16.0



Knodel — Pasta - Reis

GRAMMELKNODEL e s 14.2

Paprika-Spitzkraut | Nussbutter

TAGLIATELLE S 16.5

Kirbispesto | Jungspinat

RisotTo SE e
Mit Bergkrautemn | gebratenem Schafs-Camembert von Hofkdserei Frech, Vorderstoder |

Vulcanoschinken 16.5

Mit Roten Riiben | Raucherfisch 16,5

Mit Pilzen | WalnuBpesto | Rucola 15.9

Hauptspeisen

KLassiscHEs WIENER ScHNITZEL voM KaLB Aus DER PFaNNE 29.0

Petersilienkartoffeln oder Pommes AC.GE

RINDER SCHMORBACKE ELAMO 26.5

Pastinake | Speckpilze | wilder Brokkoli

Hutterer HiMMEL UND HOLLE A.G.L MO 24.5

Filet Strohschwein im Pfeffermantel | Blutwurst | gebratener Apfel |

Schnittlauchstampf | eingelegte & glasierte Karotten

TrIFORET BURGER B L 20.5

kKaramellisierte Zwiebel | Bergkase | Bacon | Salat | Spezialsoke



Dumplings — Pasta - Rice

DumpLINGS WITH GRAMMEL A,c,¢ 14.2

Sweet pointed cabbage with paprika | brown butter

TAGLIATELLE e 16.5

Pumpkin pesto | baby spinach
RisotTto ACGLO

With alpine herbs | pan-fried sheep’s Camembert from Hofkdserei Frech, Vorderstoder |

Vulcano Ham 16.5
With beetroot | smoked fish 16.5

With mushrooms | walnut pesto | arugula 15,9

Main courses

Crassic WiENErR ScHNITZEL (PAN-FRIED) VEAL A, C,GE 29.0

Parsley potatoes or french fries

Braisep Beer CHeek A C, G L MO 265

Parsnip | bacon mushrooms | wild broccoli

»HUTTERER HEAVEN AND HELL® A, G,L,M,0 24.5
Pepper-crusted straw pork fillet | blood sausages | sautéed apple |

Chive mashed potatoes | pickled & glazed carrots

TriForeTr Burcer 6,L,m,A,c 205

Caramelized onions | alpine cheese | bacon | lettuce | special house sauce



Vom Grill

RiNDERFILET 1806 6L 28.0
HUHNERBRUSTCHEN SUPREME c,0 18.0
SCHWEINEFILET p,c 18.0

LAacHsFILET D.G,017.5

BEILAGEN:
KARTOFFELPUREE G 5.0
GRILLGEMUSE 7.0

WiLoer BrROKKOLI G 6.0
Pommes FriTES AE B.5

Spicy WEDGES AE Bbb
CHIMICHURRI © 4.0
ZiTRONEN-KRAUTERBUTTER O,D 4.0
PFEFFERSOSSE L, G,m O 4.0

WEISSWEINRAHMSOSSE M, G 04.0



From the grill

Beer TenDERLOIN 1806 o 28.0
SuPREME oF CHICKEN BREAST e 18.0
Pork TENDERLOIN 6o 18.0

SaLmoN FiLLET D.G. O 17.5

Sipe DIsSHES:

MasHep PoTaToES p: 5.0

GRiLLED VEGETABLES 7.0

WiLo Broccoli a 6.0

FrencH Fries AE 5.5

Seicy Portatoe WEeEDGES = 5.5
CHIMICHURRI g 4.0

Lemon Here BuTtTER h 4.0
PEPPERCORN SAUCE e 4.0
White Wine Cream SaucE 4.0



Desserts

TiraMISU 6.AC.0 8.0

HovLLunper Panna CoTTa : 1.5
Marinierte Erdbeeren
EISMARILLENKNODEL AEGH 12.9

Mandel Crumble

EiscrREME ODER SORBET

(G)
Cassis Sorbet Vanillegis
Marillen Sorbet Himbeereis
Zitronen Sorbet Pistazleneis
Schokoladeneis

je Kugel 3.5



Desserts

TiramiIsU S A H 8.0

ELoerFLower PaANNA CoTTA 11.5

With marinated strawberries

DumpLinGg oF ApricoT ICE CREAM e 12.9

With almond crumble

lce CREAM OR SORBET

Cassis Sorbet Vanilla ice cream
Apricot Sorbet Raspberry ice cream
Lemon Sorbet Pistachio ice cream

Chocolate ice cream

Per scoop 3.5



ALLERGENE | ALLERGENES

al= Weizen | wheat

a2= Roggen | rye

a3= Gerste | barley

ad= Hafer | oats

a5= Dinkel | spelt

ag= Kamut | kamut

b= Krebstiera | crustaceans
c=Eier | eggs

d= Flsch | fish

&= Erdniisse | peanuts

= Saja | soy

g= Milch | milk

h1= Mandeln | almonds

hZ= Haselnlsse | hazelnuts
h3= Walnisse | walnuis
hd= Cashewniisse | cashews
h&= Pecannlsse | pecans
h&= Paranusse | brazilnuts
h7= Pistazien | pistachios

hi= Macadamia-/Queenslandniisse |

macadamia/Queensland nuts
i= Sellerie | celery
|7 Senf| mustard

k= Sesam | sesame

I= Sehweleldiexid und Sulfite | sulfur dioxide and sulfites

m= Lupinen | lupins

ZUSATZSTOFFE | ADDITIVES

1= Farbstoff | coloring

2= Konservierungsstoff | preservatives

3 = Antioxidationsmittel | antioxidants

4 = Geschmacksverstarker | flavar enhancers

5 = geschwefelt | sulphurized

B = geschwiirzt | blackened

7 =gewachst | waxed

& = Phosphat | phosphate

9 =SlBungsmittel | sweeteners

10 = enthalt eine Phenylalaninguelle | contains phemylalanineg

1= kanin bei Obermikigen Verzehr abfihrend wirken |

can have a a lazative effect if consumead excassively
12 = gentechnisch verandert | genetically modified
13 = coffeinhaltig | contalns caffeine

14= chininhaltig | containg quinine

15= Nitroptikelsalz | sodium nitrite

Bel Fracen BezUGLICH ALLERGENME,

n=Weichtiere | mollusks

HELFEM WIRr IHNEN GERNE WEITER.

GERME WEITER

FOR QUESTIONS REGARDING ALLERGENS, OUR STAFF
WILL BE HAPPY TO PROVIDE YOU WITH INFORMATION.



